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本名、髙野吉太郎。株式会社新宿高野四代目社長、
東京商工会議所新宿支部会長。

ジュクブラボーズ★キチタロウ

食通楽　菊坂

新宿区四谷4‐24‐１
☎03-5315-4614 要予約
　 18：00～22：00
　 日・祝

ジュクブラ
ボーズが行

く!

新宿

新宿で130年ののれんを守る、ジュクブラ

ボーズのキチタロウです。新宿区は、言わず

と知れたグルメシティ。その中でも、特に皆さ

まにご紹介したいのが、四谷にある「食通楽 

菊坂」です。ここは、コース料理ひとつのみ

という潔さ。日本料理をベースに、ときに洋

風アレンジを加えたりと、さまざまな手法で旬

の味を楽しませてくれます。果物の使い方も

実に上手い！ 素材の味を活かしつつ、ひね

りを効かせて魅力的に仕上げています。

コースの内容は毎日違うので、連日来て

も楽しめます。いつ何を食べてもおい

しいけれど、炊きたての五郎兵衛米が一番

のごちそうかな。わずか8席の店なので、家

族や大切な人との会食におすすめ。カウン

ター越しに大将と話しながら、料理とお酒を

味わうのが最高です。新宿の仲間とここへ？

僕は顔が広いから、到底入りきらないよ！

ジュクブラボーズ★キチタロウ推薦

旬の味
を

どう表現
するか

いつも
楽しみ

だぜ★

ジュクブラボーズとは　新宿区のとっておきの名店を世に広める使命を
持ったナゾの集団。表の顔は、企業の重鎮を務める者もいるとか…

Kichitaro‘s
Choice

菊坂コース　8,640円（写真は無花果揚げだし生ハム添え）
いちじく

吉岡 浩太
職人技を見て味わう、神楽坂のパティシエール

ATELIER KOHTA アトリエコータ
新宿区神楽坂6-25
☎03-5227-4037
　テイクアウト 10：00～20：00
 （土・日・祝は19：00まで）
　カウンター
　平日 14：00～18：00（L.O.）
　土・日・祝 11：00～18：00（L.O.）
　なし（カウンターのみ不定休）

ATELIER KOHTAのオーナーパ
ティシエ。明治記念館で洋菓子の
基礎を習得し、コンラッド東京内の
レストランでパティシエ修行。その後
渡英し、さらに腕を磨いた。2012年
3月にATELIER KOHTAを開店。
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カウンター席で
出来立て“デセール”

神楽坂の
下町の雰囲気が
好きです。

人同士の触れ合いが
温かい

パ

フランス菓子を
日本風にアレンジした人気作
「オペラジャパン」

540円

キャラメルとアーモンドの
クリームをシューでサンド

「パリブレ」
460円
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休
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ベイクドチーズケーキの上に
ハニームースをたっぷり
「ハニーチーズ」

430円

読者プレゼント

新宿区にある 2 つのホテルのお食事券・ご招待券をプレゼントします

ヒルトン東京
「メトロポリタングリル」
「メトロポリタングリル」のスマート
ランチ2品コース（4,355円）に2
組4名様をご招待いたします。
（平日11：30～15：00限定）

「新宿plus」vol.4は、2016年春に発行予定です。お楽しみに！

ヒルトン東京「メトロポリタングリル」
新宿区西新宿6-6-2 2F ダイニングフロアTSUNOHAZU内
☎03-5324-8039

P R E S E N T
PRESENT

1

www.kanko-shinjuku.jpプレゼント応募のお申し込みは、新宿観光振興協会We bサイトから。

締め切りは
2016年

2月15日（月）
です。

オリジナルタオルハンカチPRESENT
4

新宿観光振興協会オリ
ジナルタオルハンカチ
（ペア）を100名様にプ
レゼントします。

PRESENT
3

限定ゴジラマグカップ

「TOHOシネマズ 新宿」で限定販売
されているゴジラマグカップ（1,620
円）を10名様にプレゼントします。

2組4名様
各ホテル

※写真はイメージです。

→P.10 A-2

vol.3

新宿区で輝く人 “シンジュクニスト”

ATELIER KOHTA
吉岡 浩太 オーナーパティシエ

shinjukunist

ホテルグレイスリー新宿
カフェテラス「ボンジュール」
カフェテラス「ボンジュール」のGOD 
ZILLAケーキセット（1,836円）に2組
4名様をご招待いたします。

ホテルグレイスリー新宿 カフェテラス「ボンジュール」
新宿区歌舞伎町1-19-1 新宿東宝ビル8F
☎03-6833-1702（11：00～22：00）
→P.10 C-2

PRESENT
2

ピース又吉直樹さんサイン入り
『火花』

又吉直樹さんの直筆サイン入り著書
『火花』を5名様にプレゼントします。

TM & ©TOHO CO., LTD.

TM & ©TOHO CO., LTD.

「
新
宿

」の
文字入り！

読者の
皆さんに！
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